
 
 

« Pour savoir qu’un verre de vin est de trop  
encore faut-il l’avoir bu. » 

  

Olivier de Kersauzon 

 

La sélection des vins de Richard Bernard, notre Chef Sommelier 

Meilleur sommelier de France 1997 

 

 

 « Bourgogne –Bordeaux » à 90 € (quatre verres de vins au cours du repas) : 

• Châteaux Couhins-Lurton 2006, Pessac-Léognan 
• Meursault « Les Tessons » 2007, Domaine Bouzereau 
• Château Quinault l’Enclos 2007, Saint-Emilion Grand Cru 
• Château Coutet 1998, Sauternes 

 
 
« Terroirs Insolites » à 50 € (quatre verres de vins au cours du repas) : 

• Château Haut-Peyrous 2008, Graves Blanc 
• Crozes-Hermitage « Les Meysonniers » 2009, Chapoutier 
• Mercurey rouge 2007, Domaine Lorenzon 
• Folle Noire 2007, Laurent Cazottes, liqueur de raisins 
 

 

 

« Anticrise » à 25 € (deux verres de vins au cours du repas) : 

• Château de Chantegrive « Caroline » 2008, Graves Blanc 
• Costières de Nîmes, Scamandre 2005 
 

 
 



 
« Humeur du jour » 

 
128,00 € par personne 

  
  
 
 
 
                            

Ce menu sera servi de préférence à l’ensemble de la table. 

 

 

Envie de vous laisser faire, envie de découvrir, …mais surtout envie de surprises ! 

« L’Humeur du jour » peut se résumer ainsi ! 

Deux fois par semaine je suis au marché. Des producteurs de la France entière voire même de 

l’étranger nous proposent régulièrement leurs plus beaux produits.  

C’est le moment d’en profiter. 

 

 

La cave, les arts de la table et le service sont forcément liés à ce « voyage » 

qui je l’espère vous séduira. 

 

 

          Michel Portos 

 

 
 

 
 
 
 



 
« Morceaux choisis » 

 
65,00 €  par personne 

 
 
 
 
 
 

 
Amuse bouche du jour 

 
 
 

Anguille : 
En tronçon, réduction de vin rouge, comme une matelote 

 
 
 

Maigre : 
Mousseline d’aubergine fumée, avocats et champignons Japonais ; 

copeaux de mimolette. Jus de crevette aux sésames 
 
 
 

Pré dessert du jour 
 
 
 

Framboises : 
Par transparence, crémeux citron, sorbet estragon 

 

 

 
 
 
 
 
 

 



 
 
 

« Le 5.5 !... » 
 

45,00 €  par personne 
 

 
 
 
 

Ce menu vous est proposé du mardi au samedi pour le déjeuner uniquement. 
(Sauf jours fériés) 

 
 

Il est renouvelé tous les jours et se compose ainsi :  
 
 
 

Une entrée 
 

Un plat   
(viande ou poisson du jour) 

 
Un dessert 

 
 
 
 

½ bouteille de vin 

 
Eaux minérales 

 
Café, mignardises 

 
 
 

 
 
 


